
18 DE ABRIL DE 2018 

HORÁRIO ATIVIDADES LOCAL 
08:00 – 09:00 Recepção aos participantes e entrega de material 

A DEFINIR 
08:00 – 12:00 

MINICURSOS 
1.     Padrões microbiológicos para o transporte e comercialização 
de Pescado – Dra. Camila Magalhães Silva 
2.  Análise de Perigos e Pontos Críticos de Controle - APPCC 
Pescado – Msc. Leonildes Ribeiro Nunes - SENAR 
OFICINAS GASTRONOMICAS 
1. Agregação de valor ao pescado de baixo valor comercial- 

elaboração de pratos sofisticados (Profa. Dra. Izabel Funo – 
IFMA) 

2. PESCADO E ESPECIARIAS - Thiago Brito – Chefe... 
12:00 – 14:00 INTERVALO PARA ALMOÇO 
14:00 – 18:00 MINICURSOS /OFICINAS- Continuação 

18:00 Palestra Magna - Cerimônia de Abertura – Coquetel 

19 DE ABRIL DE 2018 

HORÁRIO ATIVIDADES LOCAL 
08:00 - 09:00 Inscrição e entrega de material Recepção 

08:30 – 10:00 
PALESTRA 1:Peixes - Animais Sencientes: A importância do bem 
estar animal na produção de pescado". 
PALESTRANTE:  Dra. Sheyla Vargas - USP 

A DEFINIR 
10:00 – 10:30 COFFEE BREAK 

10:30 – 12:00 

PALESTRA 2:  Peptídeos bioativos de subprodutos e rejeitos da 
produção de Pescado: Uma solução lucrativa para as empresas 
processadoras 
PALESTRANTE: Profa. Dra. Monica Fiorese - UNIOESTE 

12:00 -14:00 INTERVALO PARA ALMOÇO - 

14:00 – 15:30 
PALESTRA 3: La qualità del pesce e come salvaguardarla 
PALESTRANTE: Profa. Dra. Giuliana Parisi – Universidade de 
Florença- Itália) 

A DEFINIR 15:30 – 16:00 COFFEE BREAK 

16:00 – 17:30 
MESA REDONDA: Documentação necessária para trânsito 
nacional de matéria prima de pescado 
Palestrantes: Daniel Prado Machado - MAPA 

20 DE ABRIL DE 2018 

HORÁRIO ATIVIDADES LOCAL 

08:30 – 10:00 
PALESTRA 1: Perspectivas econômicas e inovações no 
processamento do pescado 
PALESTRANTE: Dr. Marcondes Gonzaga Júnior - UEA 

A DEFINIR 

10:00 – 10:30 COFFEE BREAK 

10:30 – 12:00 
PALESTRA 2: Legislação atual em produtos alimentícios à base de 
pescado 
PALESTRANTE:  Profa. Dra. Lilian Viana Teixeira - UFMG 

12:00 – 14:00 INTERVALO PARA ALMOÇO 

14:00 – 15:30 
PALESTRA 3: Estruturação da inspeção de pescado no Ceará 
PALESTRANTE: Hellen Araújo Cavalcante – AGED-CE 

15:30 – 17:00 APRESENTAÇÃO DE TRABALHOS - Pôster 
17:00 - 18:00 Premiação do melhor trabalho e Cerimônia de encerramento 

IIISIMPÓSIO DE TECNOLOGIA DO PESCADO 
"Ciência e Tecnologia no processamento e  industrialização do pescado" 

PROGRAMAÇÃO PRELIMINAR 


